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CARLO COOKIE

ZUTATEN
› 300 g Mehl
› 175 g Butter (weich)
› 150 g brauner Zucker
› 250 g Schokoladenstückchen (grob gehackt)
› 1 Packung Vanillezucker
› 2 Eier
› 1 TL Salz  

ANLEITUNG
1. Backofen auf 180° C vorheizen
2. Mehl und Salz in einer Schüssel vermischen
3. In weiterer Schüssel Butter, braunen Zucker und Vanillezucker schaumig schlagen
4. Eier unterrühren 
5. Mehlmischung und Buttermasse verrühren und Schokoladenstückchen unterheben
6. Teigkugeln mit großem Abstand auslegen und für ca. 10-12 min in den Backofen 

(goldbraun backen)
7. Vor dem Verzehr ca. 10 min abkühlen lassen 

Lass es dir 
schmecken!

COOKIES MIT SCHOKOLADENSTÜCKCHEN


