ZUTATEN

Teig: Glasur:
> 200 g Butter > 100 g Puderzucker
> 70 g Zucker > 1-2 Packungen Vanillezucker

>

120 g gemahlene Mandeln
oder Haselnusse

275 g Mehl

1 Prise Salz
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Koéhnlein

Qualitat nacl

Alle Zutaten verkneten
1 Stunde kalt stellen
Backofen auf 180° C vorheizen, Backblech vorbereiten

. Teigzu ca. 1 cm dicken Stangen rollen
. 5cm lange Stlcke abschneiden, Kipferl formen

ca. 10 min backen
Puderzucker und Vanillezucker vermischen und Kipfel bestauben

Alsoich liebeja
Vanillekipferl.
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